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Forderung vom Aktionentagen bis zu 1000 Euro

Pro Jahrgang 5000 Euro

Gute Kommunikation und Austausch mit der
Stiftung, Evaluierung der Materialien und des
Schulpiloten mit der Notenbank

Zielgenaue Materialien und eine eigene
Lernplattform ,Chabadoo”

Fortbildungen online und in Prasenz



Titel der Prasentation

Umsetzung BG WRG Kornerstralle

1. Phase: Projekttag: Kekse backen
2. Phase: Anmeldung

3. Phase: 1 Zusatzstunde in der Woche (in unserem Fall
geblockt)

4. 8 Termine am Nachmittag (z.B: Haubiversum,
Glicksschule, Chabadoo NM,..)




1 Wochenstunde

Unterricht




Projekt: Kekse backen

* Jeweils 1 Tag kurz vor Weihnachten

* Themen wie Ein- und Ausgaben, Arbeitsteilung und Produktion,
Qualitatssicherung usw.

e VVom Einkauf bis zum Verkauf
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Z.eltachse
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’ Kekse backen ’ Kekse verpacken und verkaufen

Einkaufen (BIO vs. Billig
Lebensmittel)

Tolle Diskussion Uber die
Preisgestaltung nach der Aus- und
Einnahmenrechnung
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Rezepte vorstellen, Gruppen bilden
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‘ Preisbildungsspiel
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Preisbildung am Beispiel
, verkauf von Weihnachtskeksen

1) Unser Rezept zum Selbst-Backen:

1-2-3 Murbteig

Zutaten:
300 Gramm Zucker
600 Gramm Butter

900 Gramm Mehl

Die Zutaten gut miteinander verkneten, anschlieBend mindestens eine halbe
Stunde im Kuhlschrank herunterkiihlen. Keksteig auf Mehl ausrollen, ausstechen
und auf ein Blech legen. Danach mit verquirltem Ei bestreichen, dekorieren und bei
ca. 175 °C|goldbraun backen.

Tipp: Zum Ausrollen Klarsichtfolie Gber den Teig geben, dann klebt er nicht

1 Packung Butiter
(250 gr)

Lebkuchen

Zutaten:

8 Stiick Eier

8 Essloffel Honig

2 Packungen
Lebkuchengewiirz

2 Teeloffel Natron oder
Backpulver

1,2 Kilo Roggenmehl
800Gramm Rohrzucker

Alle Zutaten gut durchkneten und den Teig 30 min (in einer mit einem Tuch
Uberdeckten Schiissel) rasten lassen. Dann den Teig auswalken (2 cm),
ausstechen, die Kekse mit Ei bestreichen und bei 180°C (Ober-/Unterhitze) fiir ca.
10-12 Minuten goldbraun backen.

1 Kg Mehl
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Impressionen

Prasentationstitel



https://wirtschatt-erleben.at/



https://wirtschaft-erleben.at/

Vielen Dank

Theresa Ganhor

theresaganhoer@hotmail.com
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